
Veerstraat 12 • 1404CH Bussum • 035-6980066 
www.njoyz.nl • info@njoyz.nl

MenuMenu



1: Gluten

2: Eieren 

3: Melk  

Openingstijden:

Maandag:  10:00 - 18:00 uur / Keuken open tot 17:30 uur

Dinsdag:  10:00 - 18:00 uur / Keuken open tot 17:30 uur 

Woensdag:  10:00 - 18:00 uur / Keuken open tot 17:30 uur 

donderdag:  10:00 - 18:00 uur / Keuken open tot 17:30 uur

Vrijdag:  10:00 - 21:00 uur / Keuken open tot 20:30 uur

Zaterdag:  10:00 - 18:00 uur / Keuken open tot 17:00 uur

   *Warme bittergarnituur tot 17:45 uur 

7: Vis

8: Mosterd 

9: Selderij

4: Noten 

5: Pinda’s

6: Schaaldieren

10: Sesam 

11: Soja 

12: Weekdieren

In augustus 2005 opende lunchroom Brasserie ‘Njoyz voor het eerst  haar deuren 

in hartje Bussum. Sindsdien runnen we met veel plezier en passie het familiebedrijf. 

Onze lunchroom, Brasserie ‘Njoyz is inmiddels een begrip in Bussum en daarbuiten 

geworden.  

 

Gastvrijheid staat bij ons zeer hoog in het vaandel waardoor u zich al snel thuis zult 

gaan voelen. Ons team staat altijd voor u klaar en wilt u iets eten wat niet op de 

kaart staat, kunt u ons dit gerust laten weten, wij zullen er alles aan doen om uw 

verzoek in te willigen. 

14: Sulfiet

15: Lactose

16: Tarwe

Welkom bij Brasserie ‘Njoyz!

Allergenen legenda:

Naast de brasserie voeren wij ook een cateringbedrijf. 

Heeft u iets nodig voor een feestje, barbecue, 

vergadering o.i.d.? Of misschien heeft u iets nodig voor 

de feestdagen? Dan bent u bij ons aan het juiste adres!

Bekijk onze 
cateringen

Vegetarisch, of optioneel vegetarisch



Koffie en warme dranken

Verse munt- of gemberthee       3,35

Verse munt-gemberthee       3,60 

Tea Quero Earl Grey of English Breakfast (Black)    3,00 

Tea Quero Red fruits (Black)       3,00 

Tea Quero Rooibos Orange (Rooibos)      3,00 

Tea Quero  Ginger Lime of Citrus (Green)     3,00 

Tea Quero Camomille of Jasmin (Green)     3,00

Koffie Smit & Dorlas               3,20 

Cappuccino Smit & Dorlas (3)              3,50 

Koffie verkeerd* Smit & Dorlas (3)             3,95

Latte Macchiato* Smit & Dorlas (3)             4,35

Espresso Smit & Dorlas, met glaasje water            3,20

Dubbele koffie/espresso Smit & Dorlas             4,95

Wiener Melange Koffie, chocomel, slagroom (3,15)    5,75 

Warme chocomel De enige echte (3,15)            3,95 

Warme chocomel met slagroom De enige echte (3,15)    4,95 

Iced Cappuccino* (3)        5,60 

*Meerprijs shot karamel, hazelnoot, vanille of kaneel    1,00 

 

Warme dranken met alcohol
Irish Coffee Koffie, Ierse Whisky en slagroom (3)           7,25 

Coffee Brasil Koffie, Grand Marnier, Tia Maria en slagroom (3)   7.25

Baileys Coffee Koffie met Baileys en slagroom (3)          7,25 

French Coffee Koffie met Grand Marnier en slagroom (3)   7,25

Coffee Italiano Koffie met Amaretto en slagroom (3)     7,25

Warme chocomel met rum en slagroom (3)            7,25



Frisdranken 

Melk (3), karnemelk (3) of sojamelk   2,95

Coca cola, light & Zero (20cl)   3,20 

Coca cola & Zero (33cl)   4,35 

Fanta, Sprite, Cassis, Fїnley Tonic/Bitter Lemon 3,15 

Chaudfontaine rood of blauw, Rivella  3,15 

Fuze Tea, sparkling, peach, green of mango  3,35 

Fїnley Ginger Ale    3,50

Appelsap, tomatensap Fristy (3), Chocomel (3) 3,40  

Jus ‘d orange Vers geperst   5,95 

Granita Spa rood met citroen, aardbei of 5,50 

sinaasappel smaak, crushed ice en munt.

Wijnen

Glas witte wijn Sauvignon of Chardonnay (14)    4,95

Glas zoete witte wijn Rivaner Moselland (14) 4,95 

Glas rode wijn Shiraz of Merlot (14)  4,95 

Glas Rosé Fruitig en licht zoet (14)  4,95

Glas Pinot Grigio (14)   4,95

Fles witte wijn Sauvignon of Chardonnay (14)  28,50 

Fles rode wijn Shiraz of Merlot (14)                 28,50 

Fles Rosé Fruitig en licht zoet (14)                 28,50 

Fles Prosecco (14)                   28,50

Fles Pinot Grigio (14)                  28,50 

Prosecco Piccolo 20 cl (14)                    7,45 

Aperol Spritz (14)           5,95 

Glühwein Oktober t/m maart (14)  4,95

Buitenlands gedistilleerd 

Bacardi rum White of Black   6,25 

Wodka Smirnoff, Gin    6,25 

John Jameson Irish Whiskey  6,25

Joseph Guy Cognac, Campari, Malibu         6,25

Drambuie, Grand Marnier, Baileys   6,55 

Tia Maria, Amaretto, Contreau, Safari , 43 6,55 

Johnny Walker Red   6,75 

Johnny Walker Black Old Scotch Whiskey 6,95 

Mixdranken Diverse mixen   7,95

Binnenlands gedistilleerd 

Port Rood of wit    4,25 

Sherry Dry of medium   4,25 

Jenever Jong of oud   4,25 

Vieux, Corenwijn    4,25 

 



Bieren 
Hertog Jan tap (250ml)   3,30 

Hertog Jan tap (500ml)  6,60 

Bockbier (herfst/lente)  3,95 

Hoegaarden Radler  3,95 

Hoegaarden witbier  3,95 

Leffe Dubbel   3,95 

Leffe Blond   3,95 

Tripel Karmeliet   5,25 

Duvel    5,90

Smoothies van vers fruit 

Xtra Energy Smoothie van appelsap, aardbei en banaan.    6,80 

Mad Berries Smoothie van braam, aardbei en framboos.    6,80 

Tropical twist Smoothie van papaja, mango, ananas.     6,80 

Morning Glory Smoothie van spinazie, mango, ananas, banaan.   6,80 

Green Machine Smoothie van broccoli, selderij, spinazie, banaan, ananas. (9)   6,80 

 

Yoghurtswirls en fruit
Aardbei-banaan swirl                7,95 

Aardbei-banaan swirl van vers fruit en biologische volle yoghurt. 

 

Rode vruchten swirl                7,95 

Aardbei, braam en framboos swirl van vers fruiten biologische volle yoghurt. 

 

Tropical swirl                  7,95 

Tropische fruit swirl met kokossnippers en biologische volle yoghurt.

Bieren (Alcoholvrij)

Hertog Jan 0.0%  3,95 

Hoegaarden Radler 0.0% 3,95 

Leffe Blond 0.0%  3,95



Huisgemaakte soepen
Tomaten-bieslooksoep met boerenbrood (1,3,11,16)     6,40 

Uiensoep met boerenbrood gegratineerd met kaas (1,3,11,16)    7,40

Erwtensoep roggebrood en katenspek (seizoensgebonden) (1,9)   7,40 

Champignonsoep met boerenbrood (1,3,11,16)      6,75 

 

‘Njoyz specials (broodjes en specialiteiten)
Boerenbrood huisgemaakte tonijnsalade met kappertjes en bieslook (1,2,7,8,16) 7,50

Boerenbrood filet American met ui, ei en bieslook (1,2,8,16)    9,10 

 

12-uurtje                      19,95 

Een huisgemaakte kop soep en broodje kroket naar keuze, en een broodje 

carpaccio in combinatie met koffie, thee of melk. 

 

Oerbrood carpaccio en truffelmayonaise,                    14,50

met kappertjes, parmezan, pijnboompitjes, en zontomaatjes (1,2,3,4,8,9,16) 

 

Gerookte zalm sandwich                      18,50

getoast oerbrood met sla, komkommer, avocado, ui en een gebakken eitje. (1,2,7,16) 

 

Brioche bol met huisgemaakte gehaktbal en satésaus     9,25

uit eigen keuken. Geniet van een royale gehaktbal op een brioche bol met  

huisgemaakte satésaus. (1,5,9,16) 

 

Brioche bol ossenhaas                    15,95

gemarineerd in een unieke marinade, met gebakken ui, champignons en  

geroosterde sesamzaadjes. (1,10,11,16) 

 

Ciabatta warme roombrie                    13,50 

met honing, bieslook  en pijnboompitjes uit de oven. (1,3,4,16)

Casa Nostra                     12,75 

Wit of bruin molenaarsbrood met dun gesneden ossenhaas, een gekookt eitje 

en bieslookmayonaise. (1,2,3,15,16) 

 

 



Hete kip met oerbrood                     12,50

Stukjes gegrilde kip in een pittige saus op bruin oerbrood en frisee sla. (1,16) 

 

Veerstraatje                       14,75

Ons welbekende Veerstraatje! Geniet van een vers afgebakken ciabatta met oude  

kaas, uitgebakken spek, gegrilde kipfilet, tomaat en avocado. (1,3,9,16) 

 

Club Sandwich met nachochips                    13,95

Drie toastjes met kaas, gegrilde kipfilet, uitgebakken spek, tomaat, komkommer, 

huisgemaakte dressing, nachochips en gemengde salade. (1,2,3,9,15,16) 

 

Oerbrood met warme beenham                    11,00 

Oerbrood beenham geserveerd met huisgemaakte honing-mosterdsaus. (1,2,8,16) 

 

Meergranenbol warme geitenkaas                    10,50

Meergranenbol met warme geitenkaas, parmaham, honing en pijnboompitjes. 

Optioneel: Vegetarisch (1,3,4,16) 

 

Club ‘Njoyz                       14,75 

Zeer royale 3-laagse tosti met ham, gegrilde kip, jong belegen kaas, uitgebakken  

spek, ui, tomaat en een bakje mayonaise. (1,3,16) 

 

Roerei gerookte zalm                              16,25

Overheerlijke roerei met een roos van gerookte Schotse zalm, geserveerd met

getoast oerbrood en roomboter. (1,2,3,7,16) 

 

Uitsmijters 

Drie gebakken eitjes op wit, of bruin oerbrood. (1,2,16)                 12,35 

Supplement: Ham, spek,  of jonge kaas.  Per toevoeging:                 +2,50 

 

Twee kroketten op brood 

Keuze uit rundvlees, kalfsvlees, kaas, of vegetarische kroketten.               11,75 

Geserveerd met twee sneeën wit of bruin oerbrood en grove mosterd. (1,2,3,8,9) 

Eén kroket i.p.v. twee:         6,20 

Met frites i.p.v. brood:                     +2,75 

 

 



Extra sauzen:
Heeft u onvoldoende saus bij uw gerecht? Vraag dan gerust om meer!

- Bakje mayo, aioli (2,8), ketchup, curry (9) of chillisaus       1,00

- Bakje satésaus (5,11,16)          1,25 

 

Alle gerechten kunnen worden besteld met een ciabatta, meergranenbol, brioche bol, 2,00 

glutenvrij brood of speltbrood. Dit leidt mogelijk tot een iets langere bereidingstijd. 

 

Tosti’s
Al onze tosti’s worden bereid met geklaarde boter. 
Tosti kaas jonge kaas op oerbrood (1,3,16)      4,95 

Tosti ham/kaas jonge kaas en beenham op oerbrood (1,3,16)    6,40 

Tosti brie romige brie met bieslook en pijnboompitjes op oerbrood (1,3,16)  7,40 

Tosti oude kaas pittige oude kaas met tomaat en rode ui op oerbrood (1,3,16)  7,40 

Croque Madame met ham, kaas en een gebakken eitje  op oerbrood (1,2,3,16)  7,40 

Tosti Caprese met mozarella, tomaat en pesto (1,3,4,16)    7,75 



Voor de echte trek
De bereidingstijd voor de volgende gerechten is ongeveer 20 minuten. 

 

Hamburger ‘Njoyz         18,50

Gegrilde huisgemaakte hamburger van 100% rundvlees, geserveerd op een brioche bol  

met sla, augurk, tomaat, komkommer, frites, en hamburgersaus. (1,2,9,11,15,16) 

Supplementen: Kaas, spek, gebakken ui of gebakken ei.                  + 2,50

2 Sliptongetjes          17,85

Twee in roomboter gebakken sliptongetjes geserveerd met remouladesaus,  

citroen, verse salade en frites. (2,8)

Kipsaté           19,50

Zeer royale huisgemarineerde saté met satésaus, kroepoek, atjar en verse salade, 

geserveerd met oerbrood of frites. (2,5,8,9,11) 

 

Gemarineerde ossenhaaspuntjes       26,95 

Oosters gemarineerd ossenhaaspuntjes met champignons en gebakken uitjes, 

geserveerd met verse salade, frites en mayonaise. 

(1,2,8,10,11)

 



Verse salades
Alle salades worden geserveerd met boerenbrood en boter.

Deze salades zijn maaltijdvervangend.

Carpacciosalade         19,40

Gemengde salade van dun gesneden rundercarpaccio,  pijnboompitjes, kappertjes, 

zongedroogde tomaatjes, truffelmayonaise en parmezaanse kaas. (1,2,3,4,9,16) 

Klein:           12,95

Geitenkaas met parmaham (warm)       18,10 

Geitenkaas met parmaham, gecombineerd met tomaat, gemengde sla, pijnboompitjes, 

walnoten en dressing. Deze salade kan ook vegetarisch geserveerd worden. (1,2,3,4,9,16) 

Klein:           14,25

Tonijnsalade          16,15 

Onze welbekende tonijnsalade, geserveerd met zongedroogde tomaat, 

pijnboompitjes, parmezaanse kaas en een huisgemaakte dressing. (1,2,3,4,7,9,16) 

Klein:           12,80

Salade ‘Njoyz          21,00 

Met sla, warme, oosters gemarineerde ossenhaas, walnoten, zongedroogde 

tomaatjes, pijnboompitjes, gebakken champignons en huisgemaakte dressing. (1,2,3,4,10)

Klein:            15,95 

Salade gegrilde kip met spek        18,90 

Salade met gegrilde kip, gebakken spek, walnoten, tomaat, pijnboompitjes, 

komkommer en parmezaanse kaas. (1,2,3,4,9,16) 

Klein:            14,95



Bittergarnituren 

Bittergarnituur             14,25 

16 hapjes voor 2 personen, bitterballen, kaassoufflé, mini frikandel  

en garnaaltjes in een jasje. (1,2,3,9,15,16)

Portie bourgondische bitterballen          9,85

Acht overheerlijke bitterballen met mosterd. (1,2,3,9,15,16) 

 

Portie kaastengels           8,25

Acht kaastengels met mayonaise en chillisaus. (1,3,16)

Portie garnalen                        10,05

Acht garnaaltjes in een jasje met chillisaus. (1,6,16)

 

Portie kaassoufflés           8,25

Acht kaassoufflés met mayonaise en chillisaus. (1,3,16)

Portie huisgemaakte pittige snackballetjes *Njoyz specialiteit                10,50 

Acht medium pittige, rijk gekruide gehaktballetjes met chillisaus.

 

Portie vegetarische gehaktballetjes       9,85 

Negen smaakvolle vegetarische gehaktballetjes met een huisgemaakte saus. 

 

Nachochips met Guacamole          9,75

Nachochips uit de oven met verse Jalapeno pepers, geraspte en gesmolten  

cheddar cheese, tomatensalsa en Guacamole. (2,3) 

 

Mandje oerbrood met kruidenboter en aioli        8,50

Plankje met vier sneetjes oerbrood, geserveerd met huisgemaakte kruidenboter,  

aioli en stukjes tomaat met tuinkruidendressing. (1,2,3,9,16)

Mandje frites            6,10

Mandje farmfrites met mayonaise. (2,5) 

 

Extra sauzen:
- Bakje mayo, aioli (2,8), ketchup, curry (9) of chillisaus       1,00

- Bakje satésaus (5,11,16)          1,25



Gasten van de toekomst 
Kroket met frites en appelmoes       8,35 

Eén bourgondische kroket met farmfrites, appelmoes en mayonaise. (1,2,3,9,16) 

 

Frikandel met frites en appelmoes       8,35 

Eén frikandel met farmfrites, appelmoes en mayonaise. (1,2,3,16) 

Pannenkoeken 

Geserveerd met stroop en poedersuiker (1,2,16)     9,50 

Extra: Spek óf kaas         3,00 

Extra: Spek én kaas         5,00 

 

Zoetigheden 

- Heerlijke boterkoek gemaakt door onze eigen chef. (1,2,16)    3,75 

- Appeltaart (1,2,16)         4,35

- Appeltaart met slagroom (1,2,3,16)       5,35

- Cheesecake (1,2,3,16)         5,35

- Chocolade muffin met stukjes Belgische chocolade (1,2,3,11,16)   4,25

- Chocolade muffin met slagroom (1,2,3,11,16)      5,20 

- Hazelnootrondje (do t/m za) (1,2,3,4,14,16)      4,10

- Tompouce (do t/m za) (1,2,3,16)       4,10 


